
S T U D E N Ý  P Ř E D K R M

PANNA COTTA Z BÍLÉHO CHŘESTU

lososový kaviár, čočka beluga, bliny z podmáslí

260 Kč

Rustico Prosecco di Valdobbiadene Superiore brut 

DOCG, Itálie, Nino Franco

280 Kč

T E P L Ý  P Ř E D K R M

PEČENÝ ZELENÝ CHŘEST

smažený telecí brzlík, holandská omáčka

450 Kč

Grüner Veltliner Steinfeder Stab 2022  

Mathias Hirtzberger 

250 Kč

H L A V N Í  C H O D

TELECÍ RUMPSTEAK

zelený chřest, pohankový košíček, chřestová emulze

650 Kč

Bourgogne Pinot Noir 2017 „Vieilles Vignes“  

Maison Roche de Bellene

290 Kč

C H Ř E S T  
V  P U P P U
S P E C I Á L N Í  K V Ě T N O V Á  N A B Í D K A



C O L D  S T A R T E R

WHITE ASPARAGUS PANNA COTTA

salmon caviar, beluga lentils, buttermilk blini

260 Kč

Rustico Prosecco di Valdobbiadene Superiore brut 

DOCG, Itálie, Nino Franco

280 Kč

W A R M  S T A R T E R

ROASTED GREEN ASPARAGUS

fried veal sweetbread, hollandaise sauce

450 Kč

Grüner Veltliner Steinfeder Stab 2022  

Mathias Hirtzberger 

250 Kč

M A I N  C O U R S E

VEAL RUMPSTEAK

green asparagus, buckwheat cup,  

asparagus emulsion

650 Kč

Bourgogne Pinot Noir 2017 „Vieilles Vignes“  

Maison Roche de Bellene

290 Kč

ASPAR AGUS  
IN  PUPP

S P E C I A L  M A Y  O F F E R


